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RESERVE 201 7 Wachauer Rieden seit 893 AD

Weingut Miiller

Mitten im kleinen Weinort Krustetten betreiben die Briider Stefan und Leopold Miiller ihr
Weingut gemeinsam. Seit dem Jahr 2008 bewirtschaften die zwei Briider neben ihren 100
ha Weingirten im siidlichen Kremstal auch 10 ha Wachauer Toplagen. Diese stammen aus
dem Besitz des Stiftes Kremsmiinster, das 777 AD von Bayernherzog Tassilo III
gegriindet wurde, und seit 893 AD Reben in der Wachau pflegt. Das kostbarste Stiick der
Kunstsammlung des Stiftes, der Tassilokelch, wurde in das Etikett als Zeichen der
Wachauer Weine eingebaut.

Herkunft und Terroir

Die Trauben stammen aus unseren Weingérten in der 6stlichen Wachau. Die Boden dieser
Weingirten sind gepragt von reichen Loéssboden mit steinigem Untergrund. Diese
Kombination ergibt sehr fruchtige Weine mit einer mineralischen Komponente. Das Klima
wird von den Ausldufern des pannonischen Klimas kombiniert mit den kalten, nichtlichen
Luftstromen aus dem nérdlichen Waldviertel beeinflusst.

Vinifizierung

Die Trauben wurden selektiv handverlesen und nach einer kurzen Standzeit abgepresst.
Die Vergirung erfolgte kontrolliert im Stahltank. Nach dem Abzug wurde der Wein noch
einige Wochen auf der Feinhefe gelagert. Im Februar wurde der Wein gefiillt und noch
etwas auf der Flasche gelagert.

Weinbeschreibung

Strahlendes Rubinrot, in der Nase sehr fein und elegant mit einer wiirzigen Note, am
Gaumen oftnet sich eine finessenreiche Aromatik mit Himbeernoten; die samtigen Tannine
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Alkohol: 12,5 %vol Wachauer Rieden set 893 AD
Restzucker: 1,8 g/1 — trocken
Séure: 4,8 g/1

Trink- und Speisenemptehlung

PINOT NOIR
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ideal bei 17° C
Reifepotential: mind. 10 Jahre lagertfihig

Dieser Wein harmonisiert sehr gut mit gediinstetem rotem Fleisch oder
Wild. Ebenfalls ist er ein schoner Begleiter zu allen Pilzgerichten!
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