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Gruner Veltliner, ganz klassisch. Da schmeckt man den frischen Apfel, die
feine Wiirze. Typisch fir die Rebsorte, die bei den Hofwerk-Weinen im Fokus
steht. Gepragt vom Handwerk, gekeltert am Lesehof unserer Familie.

HERKUNFT UND TERROIR

Die Trauben stammen aus Weingéarten rund um unser Weingut. Das Zu-
sammenspiel von warmen Tagen und kiihlen Nachten verleiht dem Griinen
Veltliner seine sortentypische Frucht und Frische. Auch der Einfluss der Do-
nau sowie die tiefgrindigen Lehm- und Lossboden pragen seinen Charakter
maBgeblich.

VINIFIZIERUNG

Die Trauben wurden selektiv gelesen und schonend verarbeitet. Durch die
rasche Pressung ohne lange Standzeit entstand ein besonders fruchtbeton-
ter, frischer Most mit feiner Wiirze. Die anschlieBende Garung erfolgte tem-
peraturkontrolliert im Edelstahltank, wodurch die sortentypische Aromatik
optimal bewahrt werden konnte.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Helles Grlingelb. Frische Apfelaromen und feine Wiirze in der Nase. Am Gau-
men lebendig mit saftiger Apfelfrucht und wiirzigem Abgang. Ein Klassiker!

TRINK- UND SPEISENEMPFEHLUNG

Ein vielseitiger Begleiter — ideal zur 6sterreichischen Kiiche, zu frischen Sa-
laten, leichten Vorspeisen oder gegrilltem Gemduse. Auch solo als frischer
Aperitif an sonnigen Tagen macht unser Griine Veltliner Hofwerk viel Freude.

Qualitatsstufe Qualitatswein
Herkunft Niederdsterreich
Rebsorte Griner Veltliner
Alkohol 12,5 %vol
Restzucker 1,7 g/l - trocken
Séure 6,0 g/l
Reifepotential 2-3 Jahre
Trinktemperatur 6-8°C
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