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Feine Wiirze. Voller Schmelz. Dieser Griiner Veltliner spielt seine Starken aus.
Und die seiner Herkunft: der Ried Neuberg, wo tiefgrindiger Loss und Ver-
witterungsgestein den Boden pragen.

HERKUNFT UND TERROIR

Die Trauben stammen aus unserer Riede Neuberg, einer stdlich ausgerichteten
Terrassenlage. Der Boden besteht aus Loss tber kalkhaltigem Verwitterungsgestein
und bietet ideale Voraussetzungen fiir reife Frucht und elegante Struktur. Diese
besondere Kombination von Lage, Boden und Klima verleint dem Grinen Veltliner
Prazision, feine Wiirze und geschmeidige Eleganz — Herkunft, die man schmeckt.

VINIFIZIERUNG

Fiir die Lese wurde die physiologische Vollreife der Trauben sorgfaltig abgewar-
tet — nur perfekt ausgereiftes Lesegut wanderte in die Leseboxen. Nach dem
schonenden Abpressen wurde der Most vorgeklart und temperaturkontrolliert
im Edelstahltank vergoren. AnschlieBend wurde der Wein abgezogen & reifte
mehrere Wochen auf der Feinhefe, bevor er im Marz filtriert und abgefiillt wurde.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Helles Griingelb im Glas. In der Nase elegant und vielschichtig, mit Aromen
reifer Friichte wie griner Apfel, ergdnzt durch zarte Zitrus- und Heublumen-
nuancen. Am Gaumen klar und lebendig, mit praziser Frucht, feiner Saure-
struktur und einem ausgewogenen, wiirzig-eleganten Abgang.

TRINK- UND SPEISENEMPFEHLUNG

Dieser Griine Veltliner begleitet charmant klassische osterreichische Ge-
richte, vom Wiener Schnitzel bis zum Tafelspitz, und passt ebenso hervorra-
gend zu wirzigen asiatischen Speisen. Auch solo ist er ein Genuss fr sich!

Qualitatsstufe Kremstal DAC

Herkunft Ried Neuberg
Rebsorte Griner Veltliner
Alkohol 12,5 %vol
Restzucker 1,8 g/l - trocken
Séure 54 gll
Reifepotential 3-b Jahre
Trinktemperatur 8-10°C
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Weingut Miiller GmbH, Hollenburgerstralle 12, 3508 Krustetten - Austria
Tel. +43 (0) 2739 2691, info@weingutmueller.at, www.weingutmueller.at



