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Dieser Riesling greift in die Vollen. Reifer Pfirsich, runder Schmelz und struk-
turierte Saure. Plus eine feine Wiirze, die vom Konglomeratgestein in den
tiefen Bodenschichten stammt. Eben durch und durch tiefgrindig.

HERKUNFT UND TERROIR

Die Ried Hollenburger Goldberg liegt am 6stlichen Rand der Ried Lusthaus-
berg und ist vorwiegend nach Stdwesten ausgerichtet. Die Reben stehen
auf kalkigen, sandig-steinigen Boden aus Konglomerat der Hollenburg-Karl-
stetten-Formation, Ablagerungen aus der Ur-Traisen vor etwa 15 Millionen
Jahren. Die nach Suden geneigte Hanglage in einem Kessel sorgt flir ein be-
sonders warmes Mikroklima, das die Reife der Trauben optimal fordert. Auf
diesen Boden fuhlt sich der Riesling besonders wohl und entwickelt Weine
mit rundem Korper, intensiver Aromatik und ausgepragter Komplexitat.

VINIFIZIERUNG

Die Trauben der Lage Goldberg wurden physilogisch vollreif & selektiv geerntet.
Die Trauben wurden als Ganztraube schonend verarbeitet. Die temperaturge-
steuerte Vergarung in Edelstahltanks bewahrte die feine Struktur. AnschlieBend
reifte der Wein auf der Feinhefe im groBen Holz, wodurch er Zeit hatte, seine
Struktur, Fille und aromatische Komplexitat optimal zu entwickeln. Im Juli nach
der Ernte wird er abgefillt und reift anschlieBend ein weiteres Jahr in der Fla-
sche, bevor er zwei Jahre nach der Lese im September auf den Markt kommt.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Mittleres bis kraftiges Gelb. In der Nase zarte Aromen von weiBem Pfir-
sich, gelbem Steinobst und Ananas, unterlegt von Blitenhonig und einem
Hauch Orangenzesten. Am Gaumen saftig mit feiner FruchtstiBe, gelber Tro-
penfrucht und sehr cremiger Textur, getragen von einem finessenreichen,
eleganten Séurebogen. Der mineralische Abgang bleibt lange haften und
verleiht dem Wein Tiefe. Bereits sehr zuganglich, verfiigt er Uber ein aus-
gezeichnetes Reifepotenzial.

TRINK- UND SPEISENEMPFEHLUNG

Dieser kraftige Riesling harmoniert hervorragend mit wiirzig zubereiteten Fisch-
gerichten, cremigen Pilz- oder Gemiisegerichten und aromatischen, modernen
veganen Speisen wie gerostetem Wurzelgemiise, asiatischen Bowls oder wiirzi-
gen Linsencurrys. Mit seiner Eleganz, Finesse und ausdrucksstarken Aromatik ist
er zudem der perfekte Wein fiir besondere Genussmomente — oder einfach solo
zu genieBen. Am besten vorab karaffieren, um sein volles Aroma zu entfalten.
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Qualitatsstufe Kremstal DAC
Herkunft Ried Hollenburger Goldberg

Rebsorte Riesling
Alkohol 13,0 %vol
Restzucker 2,0 g/l - trocken
Séure 6.8 g/l
Reifepotential mind. 15 Jahre
Trinktemperatur 8-10°C
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AUSTRIA

Weingut Miiller GmbH, Hollenburgerstralle 12, 3508 Krustetten - Austria
Tel. +43 (0) 2739 2691, info@weingutmueller.at, www.weingutmueller.at



