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WeiBburgunder, so wie wir ihn mégen. Mineralisch, wirzig und elegant. Ge-
pragt von seiner Herkunft: den Hangterrassen der Ried Lusthausberg, wo

Kalk & Konglomeratgestein den Boden dominieren.

HERKUNFT UND TERROIR

Die Trauben stammen aus unseren Weingérten der Ried Lusthausberg. Die
langgestreckten Hangterrassen sind nach Nordwesten und Norden zum Do-
nautal ausgerichtet und bieten eine starke Sonneneinstrahlung. Die Boden
bestehen weitgehend aus Ldss, aus dem stellenweise das darunterliegende
Konglomerat der Hollenburg-Karlstetten-Formation an die Oberflache tritt.
Dieses etwa 15 Millionen Jahre alte Gestein, bestehend aus Kalk, Quarz und
Glimmer, wurde von einem Vorlauferfluss der Traisen hierhergeschlttet. Die
Kombination aus kalkhaltigen Boden und idealer Exposition sorgt dafir, dass
sich der WeiBe Burgunder besonders wohlftihlt und sein blumiges Duftspiel

in der Nase sowie reife Birnennoten am Gaumen optimal entfalten kann.

VINIFIZIERUNG

Die Trauben wurden selektiv geerntet und nach einer kurzen Standzeit schonend
gepresst. Die Garung erfolgte temperaturgesteuert im Stahitank. AnschlieBend reifte
der Wein auf der Feinhefe im Stahltank und im groBen Holzfass. Nach der Abfiillung
durfte der Wein noch ein weiteres Jahr in der Flasche ruhen, bevor er auf den Markt
kommt, sodass sich Struktur, Fillle und Aromen harmonisch entwickeln konnten.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Helles Gelb. In der Nase zarte Gewurz- und Tabaknoten, ein Hauch von Man-
go sowie Nuancen von kandierter Frucht und Nussen. Am Gaumen saftig
und elegant mit reifen Birnen- und Maracujanoten, feiner FruchtsiBe und
schoner Dichte. Der mineralische Nachhall verleiht Lange, wahrend der Wein

sich als harmonischer Begleiter zu einer Vielzahl von Speisen préasentiert.

TRINK- UND SPEISENEMPFEHLUNG

Dieser elegante WeiBe Burgunder passt hervorragend zu cremigen Pasta-
gerichten, Risotto, milden Gefligelgerichten oder gedampftem Fisch. Auch
zu gebratenem Gemise oder leichten asiatischen Gerichten harmoniert er
bestens. Dank seiner Fulle, Frische und feinen Fruchtaromen ist er zudem
ein Genuss fur besondere Momente — auch solo bestens zu genieB3en.

Qualitatsstufe
Herkunft Ried Lusthausberg

Qualitatswein

Rebsorte WeiBer Burgunder
Alkohol 13,0 %vol
Restzucker 24 g/l - trocken
Séure 48 gll
Reifepotential 3-8 Jahre
Trinktemperatur 8-10°C
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Weingut Miiller GmbH, Hollenburgerstralle 12, 3508 Krustetten - Austria
Tel. +43 (0) 2739 2691, info@weingutmueller.at, www.weingutmueller.at



